
  

 

 

 

 

 

 

 

 

G R I L L - Z ’ M I T T A G   
 

W o c h e  v o m   

0 9 . F e b r u a r  b i s  1 3 . F e b r u a r  

2 0 2 6  

 



MENÜS  
 

 C U T  O F  T H E  W E E K  
 

Grilliertes Picanha mit Pico de gallo, auf sautiertem 
Chorizo-Bohnengemüse und Rosmarinkartoffeln 

 
CHF 29.50  

 
 

 V E G E T A R I S C H  
 

Rande aus der Glut auf cremiger Ziegenkäse-Polenta, 
Orangen-Honig, Kräuteröl und Pane Carasau 

 
CHF 24.50 

 
 

 G R I L L  I M  B R O T  
 

Brisket Burger im Hot Dog Bun mit Preisselbeer-Ketchup, 
Bacon Jam, Cornichons, Röstzwiebeln, Urnerboden 

Alpchäs , Onion Rings und Cole Slaw 
 

CHF 25.50 

 
 

Alle Menüs werden mit einem grünen Salat oder einer 
Tagessuppe als Vorspeise serviert 

 

 A M P E R S A N D  S P E C I A L   
 

Tatar vom Schweizer Rindsfilet (120g.) 
mit Eigelbcreme, gepickelten Radieschen und Grillfoccacia 

 
CHF 37.00 

 

 A M P E R S A N D  K L A S S I K E R   
 

Schweizer Rindsfilet 
200g CHF 59.80 300g CHF 82.00 

 
Schweizer Entrecôte 

200g CHF 51.80 300g CHF 71.00 
 

Grillierte Göschener Alp Lammracks 
CHF 49.80  

 

Serviert mit saisonaler Sauce,  
Grillgemüse und Beilage nach Wahl: 

Pommes Frites, Süsskartoffel Frites oder Rosmarinkartoffeln 
 
 

 

 C A F E  G O U R M A N D  
 

feinster Kaffee von der Kaffee-Rösterei Rast  
mit einer kleinen süssen Begleitung 

 
CHF 10.50 


